Sobre dnforas romanas halladas en Mérida

M2 NIEVES CALDERON FRAILE

INTRODUCCION

El presente catdlogo y estudio sobre anforas
romanas, encontradas en los diferentes trabajos de
excavacion llevados a cabo en la ciudad de Mérida, se
engloba dentro de un amplio trabajo de investiga-
ci6én, inédito, sobre las
Extremadura, presentado a finales del 2001 en esta
Universidad. Sin duda, el grueso de este estudio lo

anforas romanas en

represent6 el material emeritense, que con un volu-
men de 211 piezas proporcioné un amplio y variado
espectro de tipologias y un lapso cronolégico que
abarca desde el s. I al IV-V.

Se ha hecho hincapié en el estudio tipologico del
material seleccionado, preciso, a mi entender, por
constituir el medio de establecer los rasgos de la difu-
sioén comercial de estos envases y sus contenidos en la
capital emeritense. Debido a la falta de un analisis fisi-
co y quimico de las pastas, Gnico criterio objetivo, sélo
el establecimiento de las tipologias permite sefialar el
posible contenido y procedencia de estos envases.

EL ANFORA EN EL CONTEXTO HISTORICO:
TRANSPORTE Y MERCADO

Las especiales condiciones creadas por la inclu-
sion de Hispania en el marco imperial romano, como
fueron la puesta en vigor de infraestructuras de
transporte, organizacién comercial y mercados
extensos, y la intervencién en provincias por las nece-

1 A Beltrin, 1990.

sidades del estado romano, comportaron la creacién
de recipientes de transporte especificos, como fueron
las anforas. La irrupcion de las tropas romanas en la
provincia hispana de la Lusitania supuso una nueva
etapa para el consumo de productos como el vino y
los salazones, y para la presencia del objeto de con-
tencién y transporte de estos productos, el anfora.

La etapa decisiva del proceso romanizador en la
provincia lusitana fue sin duda la fundacién de
Emerita Angusta en el 25 a.C. Con ello, la red de
comunicaciones pasé a ser mejorada, ampliada y
ordenada, de manera que la conocida Via de la Plata
se convirti6 en la espina dorsal de Lasitania, asumien-
do e intensificando las funciones econdmicas
(comercio y transporte) y militares que ya posefa en
épocas anteriores, y a las que se afiadio el eficaz papel
en el control juridico-administrativo del territorio' y
en la difusion de la cultura romana en esta zona.

Se han relacionado las vias de comunicacién, como
la Via de la Plata, con los alfares romanos: la conquis-
ta romana supuso un cambio trascendental en las rela-
ciones econémicas, no sélo por la explotacién genera-
lizada de los recursos, sino también por una apertura
de los mercados internos y la consiguiente aparicién
de industrias artesanales de proporciones desconoci-
das; una estructura viaria en constante crecimiento que
aport6 las rutas necesarias para crear un entramado
comercial y potenciar nuevos mercados.

El anfora represent6 un envase ideal y econémi-
co, sin recuperacion necesaria, apto de ser fabricado
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con cualquier tipo de atcilla; un envase sin retorno
y destinado a una amplia distribucién. Las razones
del éxito de este envase ceramico son varias, petro la
mas importante es el precio, o mejor dicho el coste
del transporte. A pesar de que los romanos fueron
grandes constructores de calzadas, les resultaba
mas barato enviar anforas por barco desde la
Tarraconense o la Betica hasta Roma que transportar-
las por rutas interiores desde el Lacio o la Campania
hasta la capital del Imperio®. Fue la vinculacion a
estos transportes maritimos y a los mercados urba-
nos (que aseguraban una demanda continua) lo que
permitié el desarrollo de una importante actividad
ceramica.

El medio de transporte fluvial favoreci6 por tanto
la eleccién de un embalaje tan voluminoso, pesado y
fragil como el anfora, no siempre practico en su
manipulaciéon y su abandono iz situ después de su
uso, pero econdémico y que justificaba su importante
utilizacién, un recipiente cuyos inconvenientes en
cuanto a manejabilidad y peso eran compensados por
su reducido precio y la facilidad de su transporte por
via acuatica’. Buena prueba de ello es ser el recipien-
te que aparece con mayor frecuencia en las ilustracio-
nes referentes a la carga de navios mercantes, y se
encuentra representado en bajorrelieve en mosaicos’,
e incluso en objetos votivos.

Un Instrumentuns como el anfora, y las matcas de
alfareros y transportistas que lleva impresas en su
cuerpo, nos aportan una vasta informaciéon sobre el
camino seguido en sus a veces larguisimos viajes por
la impresionante red de transportes del Imperio,
tanto por vias maritimas, fluviales o terrestres, y tam-
bién sobre los contenidos de estos envases.

Hablar de comercio de productos transportados
por anforas es hablar de vino, aceite y de los produc-
tos derivados del pescado, que recortieron el Imperio
romano de un extremo a otro, convirtiendo asf a este

humilde pero pragmatico producto de la artesania en
“ceramica de larga distancia”. La difusién de produc-
tos como el aceite, vino y garum, se realiz6 dentro de
un sistema econémico en el que los excedentes agro-
pecuarios de algunas regiones occidentales del
Imperio, como la provincia de Hispania, se convirtie-
ron en vitales para el abastecimiento de ambitos y
enclaves basicos para el funcionamiento del nuevo
orden que imper6 en el Estado romano, sobre todo a
partir del principado de Augusto.

La red de mercados y transportes, la capacidad
adquisitiva de los consumidotes y su multiplicidad
numérica, la difusion de nuevos modelos de consu-
mo traidos por la romanizacién y la adopcién de nue-
vos habitos alimentarios, convertidos en un indice de
etnicidad y aculturacién, fueron los factores que pro-
vocaron la amplia expansién de productos como el
vino, el aceite y los derivados del pescado.

LA PRODUCCION ANFORICA Y AGRICOLA

El desarrollo de una produccién agricola exce-
dentatia, destinada a la comercializacién, que preci-
s6 envases fabricados en cantidad suficiente, de
formas reconocibles, aptos para el transporte a
larga distancia y disponibles inmediatamente, tuvo
como resultado la fabricacién en el ambito rural del
anfora.

El anfora adquiere una doble dimensién en su
caracter practico al poderse vender simplemente
como utillaje agricola en el ambito rural, para su uso
como Instrumentum; la produccion de anforas suele
aparecer asociada a ceramicas comunes y elementos
de construccién en las principales areas producto-
ras, lo que confirma esta posible venta del anfora
como “cacharro”, junto a otras formas ceramicas, al
por menot® y primordialmente por via terrestre, lo
que la harfa llegar a los sitios mas apartados del

2 COLOMA ARAMBURU, R. (1999): "Prdlogo al simposio: El vino en la Antigliedad romana", II Simposio de Arqueologia del

vino, Madrid.

3 PONSICH, M. (1988): Accite de oliva y salazones de pesca: factores geo-econémicos de Bética y Tingitania, Madrid.
4  BLAZQUEZ, J. M.; REMESAL, J. y RODRIGUEZ, E. (1994): Excavaciones arqueoldgicas en el Monte Testaccio (Roma).

Memoria Campafia 1989, Madrid.

5  La denominacién de Instrumentum Domesticum fue creada por H. Dressel en el s. XIX, para englobar el conjunto de de obje-
tos hallados en ambientes domésticos, como las anforas; es un término que los romanos nunca utilizaron para ese fin, ya que uti-

lizaban la palabra supellex para referirse a estos instrumentos.

6 PEACOCK, D. P. S. (1982): Pottery in the Roman world: an ethnoarchaeological approach, Nueva York.
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interior de las provincias, como sucederia con los
asentamientos de la Lausitania extremefia. Es por
tanto que la valoraciéon del anfora debe realizarse
desde una doble perspectiva”> como envase apto
para la distribucién de un producto agticola, y como
recipiente producto de una actividad artesanal, que
permite analizar las relaciones entre agricultura y
artesanado.

Las modalidades de la produccién anférica van
unidas a las caracteristicas de la produccién agrico-
la y su comercializacién. Una voluntad exportadora
parece it acompafiada de la creaciéon de formas
estandarizadas y producidas masivamente en los
alfares de una regién con grandes excedentes agri-
colas; por ejemplo, el vino italico en los s. Il y I a.C.
(para las Dressel I), o el aceite bético, con la forma
Dressel 20, entre los s. I y 111 d.C. La expansién de
estas formas va unida a las posibilidades de comet-
cializacién masiva de un producto®. Esto implica la
creacion de circuitos y practicas comerciales, y la
existencia de una demanda importante y estable de
ese producto. Esta demanda puede ser creada por
varias situaciones, como que el producto se con-
vierte en articulo de prestigio como consecuencia
de un intercambio de tipo colonial, o la existencia
y creacion de grandes centros urbanos, con gran
atracciéon y capacidad de consumo de estos pro-
ductos. Otra situacién de demanda la brinda el
abastecimiento militar, sobre todo de las zonas
fronterizas.

Hay que apuntar que anforas a las que se les habia
atribuido el transporte de una mercancia muy especi-
fica se ha constatado que sirvieron para el transporte
de otros productos (por no hablar de las reutilizacio-
nes con caracter funeratio), haciendo de este tipo de
envase un recipiente polivalente. Por poner un ejem-
plo, las anforas que sirvieron para transporte de sala-
z6n tenfan la propiedad de conservar mejor las legu-
minosas.

EL VINO Y LAS ANFORAS VINARIAS

El vino fue un producto integrado en un modelo
mediterrineo de consumo, que estuvo telacionado con
el status social y con unos valores éticos determinados’.
Su valor dependia de la forma de su adquisicién, su cit-
culacién y consumo, y el nivel de vida del consumidor.

La viticultura supuso una organizacion que inclu-
fa la elaboracién del producto en el lugar de su culti-
vo, y que implicaba un conjunto de actividades arte-
sanales, como la manufactura de recipientes de trans-
porte y almacenaje.

Hispania, como el resto de las provincias del
Imperio, vio limitado su consumo de vino, hasta la
época de Augusto, a los caldos producidos en zonas
italianas. Fue con el cambio de era, cuando algunas
zonas como Catalufia, Tarragona o la Bé#ica acome-
tieron la industrializacién y comercio de algunos
vinos, envasados en anforas que imitaban a los tipos
italicos que tanto éxito habian tenido.

Las importaciones de vino itdlico a Lusitania se
encuadran dentro de una cronologia de conquista
romana, con la fundacién de campamentos militares,
las fundaciones coloniales y el proceso comercial con
la comunidad indigena realizado por los mercadetes
que acompafiaban a los ejércitos romanos, ademads de
las grandes operaciones de aprovisionamiento de las
tropas emprendidas por los circuitos oficiales de las
societates publicanorum. A través de estos sistemas ins-
titucionales, el vino italiano se esparcié por todo el
territorio peninsular, encontrindose en sitios con
cualquier funcién militar. A partir del reinado de
Augusto, las anforas vinarias de otigen italico fueron
sustituidas por otras importaciones de caracter
peninsular, con origenes como la Bética y la
Tarraconense.

La poca presencia en la provincia lusitana de
importacién de vino italico con anterioridad al s. 11
a.C. podtia explicarse por una posible produccién

7 REVILLA CALVO, V. (1995): "Produccion cerdmica, viticultura y propiedad rural en Hispania Tarraconensis (s. I a.C.-IIT d.C.)",

Cuadernos de Arqueologia, n® 8. Barcelona.

8  REVILLA CALVO, V. (1993): "Produccién cerdmica y economia rural en el Bajo Ebro en época romana (El alfar de L.'Aumedina,
Tivissa, Tarragona)", Col. Leccié Instrumenta, n® 1. Universitat de Barcelona, Barcelona.

9  REVILLA CALVO, V. op. cit.

10 MARGARIDA, A.; DE ALMEIDA, R. R. (1999): "As importacoes de vinho itilico o tertitério actualmente portugués. Contextos,
cronologias e significado”, Economie et territoire en Lusitanie Romaine, Actaset Travaux réunis et présentés par Jean-Gérard
Gotges et Francisco German Rodriguez Martin, Collection de la Casas de Velazquez, vol. n® 65. Madrid.
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local. Autores como Carvalho', opinan que el cultivo
de la vifia existfa ya en época prerromana, en zonas
del Algarve, el Alentejo y Extremadura, segin la lec-
tura de los textos clasicos; esta produccién tuvo
mayor volumen y consolidacién ya a finales del s. 111
d.C. o principios del IV d.C., aunque fue siempre una
produccién destinada al consumo de los nucleos
urbanos préximos, mas que a una posible venta fuera
de sus fronteras. La presencia de lagares o estructu-
ras similares en villas rurales como la de Torre-
Aguila”, La Cocosa” o La Sevillana®, atestiguan esta
produccién.

Respecto a las importaciones vinarias a Emerita
Auwgusta, destacar la Dressel 2, que representa casi un
65% de los tipos vinarios catalogados; se trata de la
forma tarraconense por antonomasia, copiada de
envases italicos. Una gran cantidad de centros por
toda Hispania fabricaron este recipiente, que se empe-
z6 a producir en torno al cambio de era; fue muy
extendida sobre todo en la mayorfa de los centros
urbanos de fundacién romana desde el s. I d.C. hasta
el 3° cuarto del s. II d.C. Probablemente, y al igual
que en la Lusitania portuguesa, este tipo transporto
en su mayor parte produccién vitivinicola bética, con
alguna excepcién de producto tarraconense®.

Mencionar también la presencia de un tipo vinario
de fabricacién lusitana dentro de una produccién local
y regional, como es la Almagro 51 a y b", que repre-
senta casi el 15% de las anforas vinarias estudiadas;
una forma que adopté modelos de la Galia y del Norte
de Africa, siendo producida en los hornos de los estua-
tios del Tajo y del Sado, y documentada en contextos
entre los s. II y V d.C. Otros tipos contenedores de

vino documentados son la Dressel 1 y la Dressel 30,
con un numero de ejemplares irrelevante.

El volumen completo de anforas vinarias catalo-
gadas en este trabajo representarfa un 50% de la tota-
lidad del conjunto anférico estudiado.

EL ACEITE Y LAS ANFORAS OLEARIAS

El anfora fue también el envase de la industria
oleicola, cuya riqueza estaba relacionada con la
exportacién y que fue tributaria, en gran parte, de
este recipiente tan necesatio y apreciado para el trans-
porte de este producto. Sin duda, el negocio de la
fabricacién de anforas estuvo directamente relaciona-
do con la cantidad de aceite producido en cada zona,
e incluso, el ritmo de produccién en ambas formas de
fabrica se corresponderia correlativamente. La indus-
tria de anforas de aceite tuvo un papel indispensable
en el seno de una economia donde el olivo tuvo un
lugar privilegiado. Los testimonios mas antiguos
sobre la existencia del olivo son los contenidos en el
Periplo de Rufus Avienns. Posiblemente Andalucia fue
la primera regién en la que el cultivo de los olivos se
realiz6 a gran escala, al mismo tiempo que en el
Levante y Ebro

La aportacién colonial de la fabricacién de aceite
hispano cumpli6 un papel trascendental en la economia
de la Peninsula Ibérica. El olivo hispanico tuvo, desde
antiguo, buena fama por su calidad y propiedades,
compitiendo con los mejores aceites conocidos
como fueron los del Atica, Istria, y los de Venafio”.
Plinio escribié sobre la calidad de los aceites de Afri-
ca y de Emérita Augusta.

11 CARVALHO, A. (1999): "Evidéncias arqueolégicas de produgao de vinho das villae romanas do tertitério portugués. Grainhas
de uva, alfaias viticolas e lagares de vinho", Economie et tettitoire en Lusitanie Romaine, Actaset Travaux réunis et présentés par
Jean-Gerard Gorges et Francisco German Rodriguez Martin, Collection de la Casas de Veldzquez, vol. n® 65. Madrid.

12 RODRIGUEZ MARTIN, E G. (1988): "La villa romana de la dehesa de Torredguila en Barbafio-Montijo (Badajoz)",

Extremadura Arqueolégica, 1.

13 SERRA RAFOLS, J.C. (1952): La villa romana de la dehesa de La Cocosa, Badajoz.

14 AGUILAR SAENZ, A. (1992): "Excavaciones arqueolégicas en la villa romana de La Sevillana (Esparragosa de Lares, Badajoz).
Campaiias de 1987, 1988 y 1989", Extremadura Arqueoldgica, I1.

15 PASCUAL GUASCH, R. (1971): "Consideraciones sobre un nuevo tipo de anfora", Pyrenae, 7; MIRO I CANALS, J. (1988): "La
produccién de anforas romanas en Catalufia. Un estudio sobte el comercio del vino de la Tarraconense, s. I a.C.-I d.C.", BAR

International Series, 473. Oxford.

16 DA PONTE, M. S. (1999): "Importagao de produtos vinarios de Sellium (Tomar, Portugal) no Alto Impetio. Noticias de outros
bens alimentares", Economie et territoire en Lusitanie Romaine, Actas et Travaux réunis et présentés par Jean-Gerard Gorges et
Francisco German Rodriguez Martin, Collection de la Casas de Velazquez, vol. n® 65. Madrid.

17 FERNANDEZ DE CASTRO, M. C. (1983): Villas romanas en Espafia, Madrid.
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Hablar de aceite hispano es hablar del aceite béti-
co, y hablar del aceite bético'™ es hablar primordial-
mente de la forma Dressel 20 o forma V, una expot-
tacién orientada a mercados urbanos de ultramar,
sobre todo hacia la capital imperial. Asi, el panorama
se cristaliza en torno al desarrollo local de produc-
ciones aceiteras que abastecieron el mercado inte-
riot"”; prueba de ello es la escasisima presencia, y a
veces la inexistencia, de las producciones oleicolas
Beticas en los yacimientos del interior, como en el
caso de Mérida. Pese a lo que se podtia pensar, debi-
do a la proximidad geografica, entre los mas de dos-
cientos fragmentos y piezas completas estudiados no
se ha encontrado ningun ejemplar del anfora bética
Dressel 20 en la capital lusitana, en contradiccion de
lo que sucede en el sur de la Lusitania costera y atlan-
tica; tampoco se ha constatado ningun ejemplar de
Dressel 23, la forma olearia mas representativa a par-
tir del s. I1T d.C.*, que prolongé y perduré en el tiem-
po las rutas tradicionales seguidas por el Impetio por
las Dressel 20, hasta los siglos V o incluso VI d.C., en
los que la exportacion de aceite bético sigui6 funcio-
nando, aunque de forma mucho mas moderada; todo
ello corrobora esa exportacion® interprovincial por
via maritima. La ausencia de estos envases en Mérida
en particular, y en el interior peninsular en general, se
deberia con seguridad a la existencia de un consumo
de producto local, y no a otro tipo de condiciones, ya
que las anforas de salazones de la zona de Cadiz lle-
garon sin problemas a todo el intetior de la provincia
de Hispania.

Los dos tnicos tipos olearios representados en
Meérida, de forma casi anecddtica, son la Forma 62,
de la segunda mitad del s. IV d.C., y la Dressel 24
(Forma V) con cronologia del I — II d.C., constitu-
yendo el escaso porcentaje del 7% del volumen total
de los tipos catalogados. Tan escaso volumen de
anforas olearias presentes en Emerita Augusta, como
en el resto del territorio de la Lusitania interior, debid
sin duda tener su razén en la fabricacién “casera” y a
pequefa escala que de este producto olivatero se hizo
en nuestra regién, una produccion a nivel muy local
en el entorno de los asentamientos rurales, siguiendo
por tanto la linea peninsular de una ausencia casi
total, meramente representativa, de las producciones
oleicolas Béticas en el intetior de Hispania.

Hay muy poca informacion acerca de esta produc-
ci6én y de la existencia de instalaciones aceiteras, sobte
todo de caricter urbano; son las villas rurales los luga-
res preferentes destinados a la elaboracion de aceite,
destacando la villa de La Cocosa” en la Lusitania
pacense y La Sevillana (Esparragosa de Lares,
Badajoz)®, o las villas de la provincia de Caceres™,
cuyas instalaciones oleicolas estuvieron destinadas al
autoconsumo del fundus y la venta de excedentes a los
nucleos mas cercanos; junto a ellas algunas prensas
aceiteras de la zona portuguesa lusitana, como Torre
de Palma (Monforte)® o Sido Cucufate (Freiria,
Cascais)™ ; la presencia de una almazara en funciona-
miento durante los siglos II y III d.C. en la villa de
Torre-Aguila”, a unos 25 Km de la capital lusitana®y
en las inmediaciones de la Iter ab Emeritam Olisipone,

18 Las prospecciones y excavaciones realizadas en el valle del Guadalquivir han demostrado que la zona de produccién de aceite y

anforas de concentré entre Cérdoba, Sevilla y Ecija; (http:// www.ub.cs).
19  BLAZQUEZ JM. y REMESAL RODRIGUEZ, J. (1982): Produccién y comercio del aceite en la Antigiiedad, II Congreso

Internacional. Sevilla.

20 REMESAL RODRIGUEZ, J. (1986): La Annona Militaris y la exportacién de aceite bético a Germania, Madrid; BLAZQUEZ,

JM. et alii: op. cit.

21 BELTRAN LLORIS, M. (1990): Cerdmica romana, Zaragoza.

22 SERRA RAFOLS, J. C.: op. cit.

23  AGUILAR SAENZ, A. y GUICHARD, P. (1991): "Excavaciones en Dofia Maria", Extremadura Arqueolégica, I1.
24 GIL MONTES, ]. (1987): "La oleicultura en el campo Norbense", Cuadernos de grado 1-2. Estudio e Investigacion, 1.B. "El

Brocense", 111, n® 3. Ciceres.

25 OLIVEIRA, A. J. S. (1958): "O lagar romano de Torre de Palma", Boletin da Junta da Provincia do Alto Alentejo, 1.
26 ENCARNACAOQ, ]J. y CARDOSO, G. (1994): "A villa romana de Freiria e o seu enquadramento rural", Les Campagnes de

Lusitanie Romaine. Madrid-Salamanca.
27 RODRIGUEZ MARTIN, E G.: op. cit.

28 La comercializacién del aceite de esta villa debi6 seguir, segin el autor, los canales de distribucién emeritenses, abasteciendo prin-

cipalmente a los mercados de la ciudad.
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s6lo completa un exiguo mapa provincial de lugates
donde la manufactura del aceite estd comprobada. Sin
embargo, el volumen de produccién no debié estar
refiido con la calidad del producto, hay autores” que
nos hablan de la importancia que lleg a tener la pro-
duccién oleicola (junto a la vitivinicola) en toda la
Lusitania, aunque siempre teniendo presente que
nunca llegd a tener ni la fama ni la produccion de otras
provincias, y su comercio fue sélo local.

EL GARUM Y LAS ANFORAS DE SALAZON

Respecto a los salazones™, son parte de lo que se
ha llamado “helenizacién de la cultura romana™'. El
salazén es una manifestacién del gusto romano, o
mas exactamente, del gusto greco-romano. La impor-
tancia de los salazones en el régimen alimenticio de
los romanos esta atestiguado por la presencia en el
centro de Roma de un mercado especializado en pro-
ductos del mar, el forum piscatorium, construido en el s.
III a.C.

Desde el siglo I, el comercio de los productos
derivados del pescado se convierte en un comercio
prospero y estable, fundamental para la economia de
Hispania®, que arrastrd al éxito a otras empresas
como la alfarera, concretamente con el comercio de
las anforas, empleado en el transporte de los produc-
tos costeros. El pescado, una vez salado y preparado
para el consumo, era exportado en anforas fabricadas
en los alfares siempre proximos a las instalaciones de
salazon.

La fabricacién del garum se remonta en la
Peninsula Ibérica al s. V a.C.”, aunque su produccién
en el ambito industrial no se conocera hasta el siglo
I d.C,, en época de Augusto. La cronologia de las
anforas transportadoras de garum tampoco remonta
estas fechas. Todos los hornos se encuentran en las
zonas de salazones, y su densidad numérica se expli-

ca por la existencia de una desarrollada industria de
exportaciéon de productos derivados del pescado,
que abatrcé practicamente la misma difusién de mer-
cados que el aceite bético, encontrando estas anforas
por todo el Mediterraneo Occidental, y en los
importantisimos puertos de Roma y Ostia, entre
otros lugares.

La fabricacién de garum tuvo gran diversidad de
modalidades, pero esto nunca signific el que tam-
bién existiese una especializaciéon en los tipos o
variantes de anforas, ya que las diferentes formas lle-
varon indistintamente cualquier tipo de salazén de
pescado. Existieron varias clases de garum, pero los de
mayor fama y valor fueron los producidos en
Hispania, en sitios de la Bética como Gades, Sexi,
Mellaria, Malacca, Almeria, o Cartagena™. Respecto a
los tipos utilizados como anforas de salazén, se utili-
zaron las Dressel I, pero sobre todo las 7/11, 12, 14
y sus variantes, englobadas en el tipo 1I de Beltran.

Los alfares de estas anforas de salazén se encuen-
tran todos en la costa Béfica. L.a mayor densidad de
hornos se dio en la zona de Cadiz, seguidos de los de
la zona de Cartagena®, ya que segin Plinio, el mejor
garnm de su tiempo se fabricaba en Carthago™. A estos
lugares habria que afiadir todos los hornos que
supuestamente se concentrarfan en lo que M. Ponsich
(1988) llam6 “el circuito del estrecho”, en el sur del
Portugal actual y en la costa atlantica del Norte de
Africa, en Marruecos.

La demanda de los salazones en la Lusitania, como
en las otras provincias del Imperio, vino primero de
la mano del ejército, después de los colonos y fun-
cionarios romanos, y por fin de la élite indigena en un
intento de ganarse el prestigio social. La romaniza-
cion en la Lusitania occidental estimulé la produccion
local de salazones por el consumo 7 sitn, y después
por el comercio y la exportacion, tanto introprovin-
cial como interprovincial y de larga distancia.

29 ALVAREZ MARTINEZ, .M. (1986): "La época romana", Historia de la Baja Extremadura. Badajoz.

30 Salsamenta y salsas de pescado: garum, muria, liquamen, hallec.

31 EDMONSON, J.C. (1990): "Le garum en Lusitanie urbaine et rurale: hiérarchies de demande et de production”, Les villes de
Lusitanie romaine: hiérarchies et territoires, Table ronde internationale du CNRS (Talenco, le 8-9 décembre 1988). Patis.

32 PONSICH, M.: op. cit.

33 BELTRAN LLORIS, M. (1970): Las anforas romanas en Espafia. Zaragoza.

34 PONSICH, M.: op. cit.
35 BELTRAN LLORIS, M.: op. cit.
36 El famoso garum sociorum.
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Poco antes de la creaciéon de la provincia de
Lusitania, la demanda de salazones a Roma era prac-
ticamente nula a todos los niveles sociales. Después
de la creacién administrativa de la provincia, esta
demanda fue estimulada de inmediato por dos razo-
nes: por una parte, por la aristocracia indigena, que
queria ser romanizada para amplificar su prestigio
social; por otra, por los inmigrantes venidos de Roma
¢ Italia, que aportaron sus gustos culinarios. Por
tanto, la demanda por los salazones debié ser mas
fuerte en los centros mas romanizados: no podemos
pensar que la demanda de este producto fuera la
misma en un vicus que en la capital provincial, Ewmerita
Aungusta.

La Lusitania maritima posefa las materias primas
esenciales para la produccion de salazones: la sal y el
pescado. Segun Edmoson (1990), todos los centros
productores de derivados de pescado en la Lusitania
datan del periodo imperial. Esta teotia sobre produc-
cion de garum en el ambito rural de la Lusitania pot-
tuguesa, no le parece acertada a Fabiao, C., (1994)
segun el cual, no se han encontrado tipos locales
especificos para el transporte y comercializacién de
salazones, no al menos en la zona del Algarve portu-
gués. Segun Fabiao, ningiin horno rural o urbano de
los conocidos en el Algarve comenzé su actividad
ceramica antes del Bajo Imperio, antes del s. 111 d.C,,
ya que son, fundamentalmente, de los s. IV y V d.C,,
y, por tanto, los tipos anféricos presentes suelen ser
las formas Almagro 50 y 51c (Keay XXIII).
Respecto a tipos anféricos de garum también de ori-
gen lusitano, Parker (1977) identifica las Beltran IV o
Dressel 14 como ejemplares altoimperiales, y los ya
nombrados Almagro 50 y 51c como bajoimperiales.
Otros autores® nos hablan de la presencia de Dressel
7/11 Beltran I) y Dressel 12 (Beltrin III) como
ejemplares importados de la Betica.

Las anforas de garum y recogidas en este trabajo
estan representadas por las Formas I y 11", ademas
de algunos ejemplares de la Forma I11 y la VI, siem-
pre con una cronologia a partir del s. I d.C. Por tanto,
los tipos bajoimperiales a los que aluden Patker y

37 DA PONTE, M. S.: op. cit.
38 DA PONTE, M.S.: op. cit.

Fabiao no estin presentes en la catalogacion del
material estudiado para este trabajo, y pongo en
duda las posibilidades de mercadeo del litoral lusita-
no, siempre mirando a mar abierto, con el interior
provincial, al menos en un porcentaje significativo,
ya que su produccién de salazones estuvo sobrada-
mente amortizada por la probada exportaciéon mari-
tima, y no por el posible mercado de interior por via
terrestre.

El volumen del conjunto de anforas contenedoras
de preparados de pescado es del 43% del total de las
piezas estudiadas en Mérida. Tan destacable porcen-
taje debe explicatse por factores como el que Emerita
Augnsta, ademas de una gran urbe, sea la capital pro-
vincial, con lo que ello supone en el dambito social (la
presencia de colonos, militares y élite administrativa,
que importa sus costumbres gastronémicas), y geo-
grafico (la mejora y ampliacion de toda la red de
comunicacion y transporte de mercancias).

EL MATERIAL ANFORICO CATALOGADO

El catalogo de anforas inéditas de Emerita Angusta
ha sido realizado dividiendo el material encontrado y
estudiado (bocas, asas, pivotes y piezas completas o
casi enteras) en las distintas excavaciones realizadas
en el casco urbano de Mérida por los miembros del
Consorcio Historico-Artistico y
Arqueolégico de dicha ciudad desde sus inicios en la
década de los 80 hasta la actualidad. Los frentes de
excavacion y de seguimiento de obras a los que pet-
tenece el material anférico estudiado y catalogado
son los siguientes:

C/ Parejos n° 31 (1002), Foro Provincial 1999
(9034), Alcazaba 1987 (AL 87), Zona Berlin
(Alcazaba) (BER), Zona Termas (Alcazaba) (TER),
Alcazaba testigos (AL-T), Excavaciéon 8013,
Excavacion H- 87, C/ Pontezuelas 1988, C/ Pelayo
Moteno (3017), C/ Pelayo Moreno’ 99 (33160-12),
C/ Alvarado n° 13, C/ Oleras (2265), C/ Marco
Agtipa, Barriada. Republica Argentina, C/ Marquesa
de Pinares, 20’1989, El Disco ‘91, CAMPSA 00.

Monumental

39 Incluido la Oberaden 80, uno de los tipos mas antiguos de la Forma 1.

40 Dressel 7/8y 12/14.
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Las excavaciones de la ¢/ Parejos, n® 31*, se trata
de un solar en el que los restos arqueoldgicos apare-
cidos integran un periodo comprendido entre la
época Altoimperial 'y la  época
Contemporanea. Respecto al periodo romano sélo
aparece la etapa Altoimperial (s. I — II d.C.). Han sido
estudiados unos veinte fragmentos de anforas entre
las que destaca por su numero la forma Dressel 2, de
la segunda mitad del siglo I d.C., de uso vinario.

En el Foro Provincial, el material anférico apare-
cido corresponde a los trabajos de excavacion del afio
1999, Del volumen total apatecido, unos 48 frag-
mentos, destacan la Forma I (Dressel 7-8), destinada
al transporte de garum, junto con la Oberaden 80, con
el mismo uso; seflalar también la presencia de la
forma Dressel 2, para transporte de vino. La crono-
logia del total de fragmentos, imperial, augustea, se
corresponde por tanto con la del Foro Provincial
emeritense.

romana

El material correspondiente a la Alcazaba de
Mérida pertenece a los trabajos de excavacion reali-
zados en los afios 1986 y 1987, y se caracterizan prin-
cipalmente por la diversidad tipoldgica y cronoldgica
de las anforas catalogadas. El marco arqueoldgico de
la Alcazaba forma el volumen anférico mas amplio
de los estudiados, con un total de unos 80 fragmen-
tos, entre los que hay que resefiar la presencia de la
Forma 1 y I, para transporte de garum, junto con las
Dressel 2 y Oberaden 80, y otras formas olearias
como la Dressel 24 o la Forma 62, que aparecen de
forma anecdética.

La excavacién 8013 corresponde a los trabajos
realizados en un aparcamiento subterraneo en la ciu-
dad de Mérida, en el que se encontraron restos de
época romana, medieval, moderna y contemporanea
(s. XIX-XX). Respecto al periodo romano, los nive-
les encontrados pertenecen a una cloaca romana, una
pequefia instalacién industrial, y una gran instalacion
industrial romana. De los fragmentos catalogadas,
unos 18, hay que reseflar las formas Dressel 30 y
Almagro 51, ambas de uso vinario y con una crono-

41 N° de registro 1002, intervenciéon 015-07115.21.
42 N° de registro 9034.

logia del s. I1I d.C., y un poco mas tardfas, del s. IV
d.C., alguna Dressel 24 y Almagro 55.

Respecto a los trabajos de excavacion del llamado
H-87, solo se conoce el afio de realizacion de los mis-
mos, 1987, habiéndose perdido entre los archivos la
informacion sobre el lugar concreto de realizacion de
estos trabajos, dentro del plano urbano de la ciudad de
Mérida. De los 4 fragmentos catalogados, tres de ellos
corresponden a la Forma 111, transportadora de garum,
y un fragmento de Dressel 1, vinaria; por tanto, todos
ellos presentan una cronologia del s. I d.C.

En los trabajos de excavacién de la ¢/
Pontezuelas realizados en la campafia de 1988, entre
los 5 fragmentos catalogados, destacan dos de la
Forma 1, para garum, de finales de Augusto, junto a
otra forma mas tardia, del s. III d.C., como es la
Almagro 51.

En las excavaciones de la ¢/ Marqués de Pinares, n°
20, del afio 1989*, correspondientes al solar de la anti-
gua Fabrica de cervezas El Aguila de Mérida, fueron
encontrados un contexto funeratio de época tardoanti-
gua y una necrépolis tardia, de época Bajo Imperial,
siendo un espacio reutilizado como zona de enterra-
mientos durante los s. II- III d.C., y muros romanos, tal
vez de contexto doméstico, donde se encontraron cera-
micas comunes, agujas y Zerra sigillata hispanica ; subrayar
la presencia de varias anforas Dressel 2-3 para vino, del
s. I d.C,, probablemente reutilizadas.

Los trabajos de excavacién de la ¢/ Pelayo
Moreno de Mérida del afio 1999%, tratan en su totali-
dad de un recinto funerario con enterramientos de
incineracion y de inhumacion, fosas de enterramien-
to y de incineracién, mausoleos y una caja de ente-
rramiento todo ello comprendido en una amplia
etapa romana que comienza en época Altoimpetial
(s. I-II) y termina en época Bajoimperial (s. III-V).
En este contexto aparecieron 4 fragmentos de anfo-
ras, de los cuales tres de ellos corresponden a la
forma Almagro 51, de uso vinario y con una crono-
logia del s. III d.C., y el cuarto a la Forma VI, para
garum, del s. 1 d.C.

43 N° de registro 59 de los Archivos del Consorcio; registro desclasificado, por lo que no se puede facilitar mas informacion.

44 N° 73 del registro, intervenciéon 33160-18/19.
45 N° de registro 3017, n° intervenciéon 01N-33160.
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Las excavaciones realizadas en la ¢/ Alvarado n°
13* del casco urbano emeritense corresponden a la
delimitacién del Foro Provincial de Emerita Aungusta,
realizadas en el afio 1989. En este espacio arqueolo-
gico se encontraron fragmentos de ceramica comun
gruesas de uso doméstico, restos de estuco, frag-
mentos de asas de lucernas, restos de Sigillata
Hispanica y Africana. También fue hallada una mone-
da de Constantino 1, de la ceca de Cicins (332-336
d.C.); todos los materiales estaban revueltos y mez-
clados. Entre los materiales aparecieron dos frag-
mentos de pivotes de anforas cuya tipologia y crono-
logia ha sido imposible determinar sin el necesario
analisis de pastas.

Los trabajos de excavacion y de seguimiento de
obras de S. Oleras llevados a cabo en 1998 en el lla-

2547

mado “solar de Agrosuba” dieron como resulta-
do el hallazgo de varias tumbas, dentro de un con-
texto funerario de época romana de etapas no
especificadas; en él fueron encontrados cuatro
fragmentos de anfora del tipo Dressel 2, del s. 1
d.C., de primer uso vinario, pero seguramente rea-
provechadas.

En el seguimiento de obras de la calle Marco
Agripa (Barriada Republica Argentina), realizado en
el afio 2000%, aparecieron una serie de muros y
pavimentos de cronologia romana junto a una
tumba o fosa hallada en la UE. n°® 8. En estos tra-
bajos se hallaron 6 fragmentos de anforas, de los
cuales cuatro pertenecen a | tipo Dressel 2 , junto a
dos fragmentos de la Forma I y 11, todos ellos con
una cronologia del s. I d.C.

Dentro de los materiales descontextualizados apa-
recidos en las excavaciones de los Columbarios de las
excavaciones de 1997 y en el Teatro en los trabajos de
1998, apatecieron dos fragmentos de anforas, uno de
ellos de la Forma 11, del s. I d.C., junto a un frag-
mento de pivote de tipologia indeterminada.

En el conjunto de anforas apatrecidas en los tra-
bajos de excavacion del solar propiedad de Campsa,
realizados en el afio 2000, formado por ocho frag-
mentos, siete de ellos corresponden a la forma
Dressel 2, vinaria, y el octavo de la Forma I, para

46 N° 15 del registro del Consorcio Monumental de Mérida.
47 N° de registro 2265.
48 N° de registro 2254.

transporte de garum; todos ellos con una cronologia
dels. 1d.C.

En los trabajos de excavacion realizados en 1991
en el solar llamado El Disco, cercano a la zona del
Teatro y del Anfiteatro, donde fue encontrado un
Mausoleo con varias incineraciones, aparecieron, en
su mayortfa en el sondeo n° 1 y n° 7, varios fragmen-
tos de anforas; se trata de siete fragmentos todos
ellos del tipo Dressel 2, para vino, del s. I d.C.

CONSIDERACIONES FINALES

Justo es agradecer aqui la colaboracién y la ayuda
desinteresada de la direccién y del personal del
Consorcio de la Ciudad Monumental de Mérida, por
su asistencia y por el préstamo de los materiales
inéditos, y el especial interés de D. Miguel Alba
Calzado, por el desarrollo de este trabajo.

Debo proferir que, aunque proporcionalmente, y
en comparacién con otras zonas de Hispania como
la Tarraconense o la Betica, el nimero de piezas anf6-
ricas presentes en este trabajo pueda patecer limita-
do cuantitativamente, la tipologia y cronologia de las
piezas ha sorprendido por su gran variedad. La
causa fundamental de que el volumen de anforas
estudiadas y catalogadas no se corresponda con el
de otras capitales de provincia de Hispania, es debi-
do, l6gicamente, al obligado transporte terrestre de
unos envases morfologicamente ideados patra el
transporte por mar; Awugnsta Emerita, a pesar de ser
una ciudad fundada ex #ovo, que atrajo hacia si buen
numero de caminos que la dotaron de un caricter
central de un gran territorio, y que ejercié una enotr-
me influencia debido a sus funciones administrativas
y politicas, estuvo, por su posicién interior, siempre
ajena a un trafico comercial a través de la navegacioén
del que se aprovecharon el resto de las ciudades
maritimas hispanas.

Con los porcentajes presentados, se puede con-
cluir que en Ewmerita Augusta el nimero de anforas
vinarias, el 50%, sobrepasa ligeramente al de conte-
nedoras de garum, con un 43%, y que la presencia de
anforas de aceite de importacién, el 7%, es casi
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anecddtica; esta mayoritaria proporcién de anforas
de transporte vinario sigue, por tanto, la linea mar-
cada en el resto del territorio de la Lusitania inte-
riot, segin el volumen de piezas y los datos recogi-
dos en el resto de asentamientos extremeflos, que
formaron parte del mas amplio trabajo que sobre
las 4nforas romanas se llevé a cabo en nuestra
regiéon.

Cierto es que, a partir del s. HI d.C., Mérida se
convirtié en un importante centro de fabricacién y
distribucién de productos industriales que se difun-

dieron por toda la Lusitania y mas alla de sus fron-
teras provinciales®, pero sin embargo, la produccién
local de anforas en los hornos de la ciudad no ha
sido constatada todavia; es un hecho comprobado
que la capital lusitana importé las salsas y salazones
de pescado, el vino y el aceite de oliva. Todas las
anforas estudiadas son ejemplares importados, pre-
dominando las producciones béticas. Por este moti-
vo, hay autores que se han preguntado si Emerita
Auwugusta fue un centro de consumo o un centro de
redistribucién de productos™.

49 AGUILAR SAENZ, A. y GUICHARD, P. (1993): Villas romaines d'Estrémadure. Dofia Matfa, La Sevillana et leur environne-

ment. Casa de Velazquez, Madrid.

50 MAYET, E (1990): "Mérida: capitale économique?", Les villes de Lusitanie romaine: hiérarchies et territoires, Table ronde inter-

nationale du CNRS (Talenco, le 8-9 décembre 1988). Paris.



